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Erminio  De  Francesciii. 


LOCALE  DI  1NTERESSE 
TURISTICO  NAZIONALE 


COPERTO  L. 


CUCINA  PIEMONTESE 

Cuisine  piimontaise 


APERITIVI 

Aperitifs 

«’!  cava!  5d  brons»  250 

Cocktail  maison 

TA  RTINE 

Tar  lines 


PRIM  A  CATEGORIA 


Agneilotti  al  sugo  300 

Raviolis  au  jus  de  viande 

Peperoni  alia  «bagna  cauda »  300 

Poivrons  &  la  sauce  d'anchois 

Miroton  (2  porzioni)  1400 

Terrina  di  riso,  came  e  cipolle 

Petto  di  polio  alia  Cavour  700 

Supreme  de  volaille 


Gnocchi  alia  fontina 


Risotto  con  fonduta  350 

Risotto  d  la  fondue 

Frittata  ciriacese  500 

Omelette  au  llion  el  ancliois 

Polio  alia  «  babj  »  (4  porz.)  2200 

Poulet  crapaudinc 

Costoletta  alia  castellana  700 
Cdtelctte  de  veau  farcie 


Zuppa  di  fontina  300 

Soupc  de  frontage  valdolaine 

Polio  alia  Robilant  2500 

Poulet  it  la  sauce  truffie 

Fonduta  con  tartufi  750 

Fondue  de  frontage  avec  truffes 

Costoletta  maiale  astigiana  550 

Cdtelctte  de  pore  it  I'auchois  el  truffes 


Vermut  di  Torino  120  Pomodoro  prepar.  250 

Vermouth  de  Turin  Cocktail  de  tomate 


Batso& 

Pied  de  pore  frit 
Fritto  misto  all’astigiana 
Mixte  au  beurre 
Costoletta  alia  valdostana 

Cdtelctte  de  veau  au  frontage 


Scotch  woodcock 
Frontage  et  capres 


150  All’acciugata 
Aux  ancliois 
Club  sandwich 


Rabelais 

Langue  el  jambon 

Bismarck-Schnitten 

Sandwich  allemand 


Al  burro-rafano 

Au  beurre-raiforl 


C  A  C  C  I  A 

Gibier 


Beccacce  sul  crostone 

Bicasses 


Tordi  alio  spiedo  (2) 

Grives  d  la  broche 

Fagiano  in  salmi 
Faison  en  salmis 


600  Uccelletti  alia  bergamasca  600 

Oiselcts  stir  polenta 

700  Pemici  in  casseruola  700 

Perdrix  rdlies 

Camoscio  in  civet 
Chamois  cn  civet 


Quaglie  con  riso 

Cailles  au  riz 

Beccaccini  alia  cacciatora 
Bicassines  it  la  chasseur 


canapl 


PESCI 

Poissons 

Cavialc  di  sterletta  500 

Caviar  original  rttsse  ( so  gr .) 

Caviale  di  salmone  250 

Caviar  rouge  (so  gr.) 

Salmone  del  Reno  650 

Saumon  du  Rhin 

Bottarga  400 

Botargue  de  cabillaud 

Musciame  300 

Filets  de  dauphin 

Tonno  spagnolo  350 

Thon  espagnol  (l  lig.) 

Anguilla  affumicata  400 

Anguille  filmic 

Anguilla  marinata  350 

Anguille  marin/e 

Tinche  carpionate  400 

Touches  en  escablclte 

Variety  di  pcsci  salati 

Assortment  de  poissons  sales 


INSALATE 

Salades 

Caval  ’d  brdns 
Spicialiti  maison 
Scampi 

Langoustines 

Capricciosa 
Moscardini 

Petits  calmars 
Polio 
Poulet 
Nizzarda 
Nifoisc 
Nervetti 

Pieds  de  1 

Aringhe 

Harengs 

Tonno 

Than 


PROSCIUTTI 
Jambons 

S.  Daniele  crudo 
Cm  supirieur 
Parma  crudo 
Cru  de  Panne 
Affumicato  crudo 
Cru  fuml 

Cotto 

Cuit 

Cotto  affumicato 

Cuit  futni 

Lackschinken 
Filets  de  pore 
Culatello  di  Zibello 

350  Coppa  piacendna 

Hure  d  la  mode  de  Piacenza 
350  Bresaola 

Batif  siclti  ftmi 

Antipasu  assorrid  S.Q. 

Hors  d'txttvrcs  d  I'italienne 

PI  ATTI  FREDDI 

Buffet  froid 

Galantina  di  tacchino  (una  fetta)  250 

Galantine  de  dinde  (une  tranche) 

Cima  alia  genovese  (una  fetta)  250 
Poilrine  farcie  (une  tranche) 

Polio  rebecca  (£) 

Poulet  en  gelie 

ficdda  assortita  600  Caine  fredda  assort! 

Kan*  /m*  assort.,  m, 

PI  ATTI  DEL  GIORNO 

iZIONE  .  PI°“d“f°" 

suNEtt  Gtovedt  11  Dicembre  1958 

Risotto  «  Caval  ’d  br6ns  »  300  Minestrone  alia  casalint 

Rtsotto  spicialiti  maison  Potage  de  Ugwnes  6 

Zuppa  di  verdura  200  Rigatoni  al  sugo 

Soupe  de  ligumes  0 

Risotto  alia  cubana  350  Risotto  con  funghi 

Risotto  aux  bananes  et  aeufs  Risotto  aux  champignons 

Carr6  di  maiale  alia  romana  550  Costata  all’inglese 

Carri  de  pore  rdli  Rosbif  ° 

Agnello  al  forno  550  Scampi  all’amcricana 

Agneatt  rdli  Langoustines  d  I'amlricainc 

Trippa  alia  genovese  500  Polio  alia  bordolese  (+) 

1  npes  d  I  itttvie  au  v  - 


S  ALUM 
Charcuterie 


arrosto 


Crudi  in  insalata  400 

Crues  en  salade 

Fritd  600 

Frits 

Teste  alia  milanese  600 

Tiles  patties  au  beurre 

Trifolati  600 


Alla  panna 

zi  la  crime 

Al  funghetto 
Etuvie 
Al  madera 
Au  madbre 

Teste  alia  genovese 
Tiles  rdties 
Alle  uova 

Aux  aeufs 


Crudi  in  insalata 

Cmcs  en  salade 

Alla  piemontese 

A  la  sauce  d'anchois 

Alla  parmigiana 

Au  parmesan 

Sulla  fonduta 

Stir  fondue  de  frontage 

Sulle  costolette 

Sur  cdtelettes 


Sulle  uova  (2)  700 

Sur  aeufs 

Sul  risotto  600 

Sur  risotto 

Sulle  tagliatelle  600 

Sur  nouillcs 

Sugli  agneilotti  600 

Sur  raviolis 

Con  insalata  di  carne  Soo 

Avec  salade  de  viande  erne 


Mortadella 


Perugino 


L  u  m  a  c  h  e 

alia  parigina  (6)  400 


Assort,  di  salumi  affumicati  S.Q. 

Assortiment  de  saucissons  fumes 


UOVA 

(Eufs 

Alla  pancctta  affumicata 

Au  bacon 

Frittata  all’araba 

Omelette  arabe  (lomates  et  oignons) 

Strapazzate  con  funghi 

Brouillis  aux  champignons 

All’ostrica  (1) 

A  !a  cuillire 

Frittata  arrotolata  al  tonno 

Omelette  au  thon 


PESCE 

Poisson 

Scampi  alia  trapanese 
Langoustines  au  marsala 

Sogliola  alia  Colbert 
Sole  fritc 

Trotelle  derate 

Tmitcs  au  beurre 

Branzino  (trancio) 

Bar-loup 

Aragosta 
Langouste 
Salsa  maionese 
Salsa  tartara 


PREZZO  FISSG 
Menu  fixe 

Pane  e  coperto 
Convert 
Minestra 

Entrie 

Piatto  guarnito 

Plat  garni 

Formaggio  o  frutta 
Promage  ott  fmits 
Servizio  compreso  L.  1400 
Service  contpris 


Piedini  di  maiale  «  al  bagnetto  » 

Pieds  de  pore  avec  sauce  au  persil 

Messicani  in  bella  vista 

P elites  roulades  en  gelie 

Insalata  di  manzo  alia  paesana 
Salade  de  batuf 

Carne 


Vitello  tonnato 
Veau  thoni 

Galantina  di  polio  (una  fetta) 


Dure  con  maionese 
Dur  avec  mayonnaise 


PRANZO 

DINER 


Macchcroni  al  gratin 

Macaronis  au  gratin 

Spaghetti  all’acciuga 

Spaghettis  aux  ancliois 

Taglioline  in  brodo 
Consotmni  aux  pates 
Tcneroni  di  vitello  stufati 

Tendrons  de  veau  d  Tituvie 

Bollito  misto 

Pot  au  feu  d  I'italienne 

Fonduta  con  tartufi 
Fondue  aux  truffes 


GRATICOL  A 

Grillades  ( pripar .  20  min.) 

Dostata  (1  fcg.)  25© 

Battuta  di  vitello  600 

Paillard 

Fegato  con  pancetta  affum.  650 

Foie  de  veau  au  bacon 

Filetto  di  manzo  700 

Filet  de  bamf 

Intercosta  600 

EntrecSte 


Zuppa  di  cipolle  200 

Soupe  d  Voignon 

Crema  di  legumi  200 

Crime  de  ligumes 

Leprc  in  civet  con  polenta  650 

Licvre  au  aver  avec  polenta 

Filetto  mignon  al  chablis  800 
Filet  mignon  au  chablis 

Filetto  tacchino,  valdostana  650 

Filets  de  dinde  au  frontage 


Rognone  di  vitello 


Sogliole  maggiordomo 
Soles,  beurre  m.  d'hdtel 

Falda  di  prosciutto 

Tranche  de  jambon 

Braciole  di  montone 

Cdtelettes  de  mouton 


Bianco  di  polio 

Suprimc  de  volaille 

Cervclas 

Sattcissc  fumi 

Chateaubriand 
(2  pers.) 

Costolette  d’agncllo 

Cdtelettes  d'agneau 


Polio  pressato  (4  porz.) 

Poulet  crapaudinc 

Costoletta  di  vitello 

Cdtelctte  de  veau 

Asticciole  di  scampi 

Brochettes  de  langoustines 


PERCENTUALE  DI  SERVIZIO 


Salsa  bearnese  150 
Sauce  biarnaise 


Contorni  100 

Garnitures  de  Ugwnes 


SPECIALITA  DA  FAP.SI 


Specialties 

sur  commande 

'*  Spaghetti  alia  carbonara 
Spaghettis  d  I'amf  battu 

35° 

Risotto  all’orientale 

Pilaw  d  I’indien 

280 

Brodo  di  tartaruga 

Consomme  de  tortue 

300  * 

'Pizza  alia  mapoletana 

250 

Pilaw  alia  greca 

280 

Spaghetti  salsa  noci 

Spaghettis  aux  noix 

25O 

Crema  di  garaberi 

Bisque  d’icrcvisses 

350 

Dolma 

Riz  dans  les  feuilles  de  vis 

250 

Risotto  alia  cubana 

Risotto  aux  bananes  el  ocufs 

350 

Spaghetti  alle  acciughe 
Spaghettis  aux  anchois 

250 

Risotto  al  salto 

Risotto  sauti  au  beurre 

250 

Tagliatclle  piccand 

Nouilles  aux  olives,  piquant 

250 

Trenette  al  pesto 
Vermicclles  au  piston 

250  11  Paste  alimentari  per  regimi  dietetici» 

“Pistes  alimenlaires  pour  regimes  diitiliques „ 

Zuppa  di  pcoci  300 

Sottpe  aux  moules 

Langostinos  a  lo  jerez 
Langoustincs  au  xirls 

700 

Bottaggio  di  affumicau 
Choucroute  garnie 

600 

Polio  al  limone  (4  porz.)  2200 

Poulel  crapaudine  au  citron 

Cibreo  di  regaglie 

Biatilles 

600 

* 'Polio  cacciatora  (4  porz.) 

Poulel  d  la  chasseur 

24OO 

Saldmbocca  alia  romana 
Escalopes  dc  veau  au  janibon 

600 

Mozzarella  al  pomodoro 

500 

Filetd  di  sogliola  Richard 

Filets  de  sole,  spicialiti  niaison 

650 

Polpettine  di  polio 

Croquettes  de  poulel 

550 

"Scampi  al  prosciutto 

Langoustincs  au  janibon 

700 

'"Filctto  Cond 

Spicialiti  du  maitre 

700 

Rognone  all’acciuga 

Rognon  de  veau  aux  anchois 

700 

Chuletas  de  tocino  de  Sierra  Morena  600  *  'Fagotdni  polio  «Villad’Este»  650 

Cotelette s  de  pore  d  I'aillade  Petits  paquets  de  volatile  farcis 


I  N  S  A  L  AT  E 

Salades 


Lattuga  180 

Laitue 

Songino 

M  ache 

180  Cicoria 

Chicorie 

180  Scorzonera 

Salsifis 

180  Cappuccina 

250 

Radicchio  rosso  di  Treviso 
Chieoric  rouge 

l80 

Mista  di  verdure  crude  250 

Salads  mixte  de  cruditi 

Barbabietole  180 

Belteraves 

Sedano  di  Verona 
Cilcri-rave 

250 

Peperonata 

Fagioli  bianchi 
Haricots  blancs 


Gorgonzola 
Grasse  piquant 
Caprini 
De  cltivrc 

Roquefort  200 


VERDURE  -  LEGUMI 

Verdures  -  Ligumes 


Liptditurb 

Hongrie 


300 

Piselli  al  prosciutto 

400 

Fatate  fritte  200 

Fagiolini 

Petits  pois  au  janibon 

Pommes  de  terre  frites 

Haricots  ve 

150 

Crauu 

150 

Rafano 

Spinaci 

Choucroute 

Raifort 

Epinards 

FORMAGGI  - 

LATTICINI 

Frontages 

180 

Olandese 

200 

Groviera  200 

Parmigiano 

Hollande 

Gray  Ire 

Parmesan 

IOO 

Provolone 

180 

Rob.  d’lntrobbio  200 

Pecorino 

De  tail  de  jument 

Grasse  savoureux 

De  brebis 

180 


Fondna 

Valdotain 

Camembert 


Mozzarella 

De  bufflonne 
Porzione  mista 

Portion  mixte 


180  Certosino 

Frais 

250  Yoghurt 


180 


180  Paglierine  ssdgiane  180 

150  Bel  Paese  180 

Demi  grasse 


Tutte  le  frutta  di  stagione  s.c. 

Corbeiltes  de  fruits 

Mandarini  cinesi  350 

Mandarines  chinoises 


FRUTTA 

Tutte  le  frutta  in  composta  s.c.  Ananasso  alia  brasiliana  3^0 
Tous  les  fruits  en  compote  Ananas  ftambi 

Insalata  d’arance  250  Banane  alia  fiamma .< Caval ’d  brons »  3-50 

balade  d  oranges  Bananes  Jlambles  speciality  niaison 


Macedonia  al  liquore 

Macedoine  de  fruits 
Lickees 
Fruits  chinois 


300 

350 


Coppa  Melba 
Cassata 

Glace  aux  fruits  candis 

Dolce  alia  creola 
Charlotte  creole 


DOLCI  - 

COPPE 

Dessert  - 

Glaces 

300 

Coppa  n  el  morocco » 

300 

Coppa  11  Caval ’d  brons »  3< 

250 

Semifreddo 

Tourte  glade 

250 

Marroni  candid  | 

Marron  glad 

350 

Meringa  alia  panna 
Meringue  d  la  crime 

200 

Omelette  confiture  flambe 

Assordmento  di  tone 

Gateaux  assonis 

★ 

Crepe  Suzette 

Manilre  du  m.  Ravera 

Coppa  creola 

300 

Crema  al  csrameilo 

250 

Zabaglione 

300 

Caffe  espresso  60 

express 


Caffi  Hag  80 
dccafeine 


Caffe  Nest  100 

nescafe 


Caffe  cona  100 


Caffe  filtro  100 
filtre 


(snrr) 

Cn^faFcT) 

(trnrr) 


Cucina  Indiana 


Riso  pilaw  con  ragu  di  montone 


Ttr^nfr 

tp?  TOfft" 


Intingolo  di  pesce  al  curry 


Filetti  di  sogliola  rosali 


Legumi  misti  al  curry 


Polpette  di  verdura  al  burro 


Zucchine  ripiene 


Melanzane  in  umido 


Ftinghl  alia  crema 


Insalata  mista  cruda 


Came  ovina  in  umido 


Car ne  ovina  arrosto  «n> 


Polpette  di  ovino  al  burro 


Cotoletta  di  ovino  dll' orientate 


Polio  arrosto  (4  porzioni) 


Uova  strapazzate  al  curry 


Frhtata  arrotolata  al  curry 


c  »  qt.  fq?|q<i  1  $  tIT3I  Jii'Uii’  hh  1 A  ■ft  ef 

Ogni  speciality  c  accompagnata  dai  relativi  condimcnii  da  tavola. 


Per  gustarc  questi  piatti,  vogliatc  tclcfonare  qualchc  ora  prima. 


u*. '«  CM  ' 


+  10  Jtf  H 

Cucina  Cinese 


't 

ra 

Nidi  di  rondine  al  brodo  rislretto  «t» 

.%  (3  £1  -M  L. 

1000 

Perle  di  loco  in  brodo  «n> 

• 

350 

It 

£ 

Zuppa  di  fiori  gialli 

» 

350 

Jsi 

zQ 

'ft 

Mines  era  di  pittite  di  pescecane  g~t> 

» 

500 

» 

* 

Riso  fritto  con  maiale  alia  cantonese 

» 

450 

it) 

&  n 

1  a  on  Riso  Annaniila  con  salciccia 

\Aj  ^  di  Hanoi 

it 

400 

a 

£<5 

w  i) 

*  Vermicelli  cinesi  con  salsa  pesce 

» 

350 

It 

it 

Tagliatelle  di  soia  fritce 

» 

350 

it) 

4; 

ii  i4 

Taglialelle  gialle  Vietnamita  in  brodo 

» 

350 

it 

IS 

Gallelle  di  riso 

■> 

700 

it) 

St 

Fritiata  Annamita 

» 

550 

±4 

M 

Scampi  alia  foglia  con  funghi  profumali 

)> 

750 

di 

ffl 

Frittelle  di  scampi 

» 

650 

& 

& 

1)  II 

Abalone  con  polio  *re 

750 

It 

s$ 

Trancio  di  pesce  alia  salsa  Pechinese 

» 

700 

A 

fil 

Stomaco  di  pescecane 

» 

700 

Is. 

*. 

Frittelle  di  gamberetti 

1 

s.c. 

r? 

lb 

Polio  alle  gemme  di  bambii 

»: 

S.G. 

u 

Ji 

a  f= 

Polio  alle  mandorle  ( intero ) 

n  *■> 

» 

S.G. 

B 

it 

& 

Polio  alle  perle  di  loto  «r-fc 

IS  3* 

S.G. 

its 

Misto  cinese 

» 

700 

M 

15] 

Filetto  di  maiale  zucch.  all' ananas 

7OO 

tk 

Cotenne  di  maiale  soffiate  in  ragt't 

,, 

600 

T 

‘fy 

15] 

Spezzattno  di  maiale  alle  gemme  di  bambii 

ert> 

» 

7OO 

Lichees,  frutti  cinesi 


£  %  j§  +  IS  °>k,  5$  $4  'I'  4  |(  i|  jCq 

Per  gustnre  quest!  piatti,  vogliaic  tclefonarc  qualchc  ora  prima. 


Ogni  piatto  t  accompagnato  dai  s 


f.f  4)  4-  *t  St 

ai  condimenti  da  tavola. 


3a  npucjiynjiiBainie  15  % 


Scrvizio 


ryccKAii  icyxim 

Cucina  Russa 


1  Hepnaa  nnpa  MaJiocojibHaH 

Caviale  malossol  ( iogr .) 

2  KpacHaa  iiapa 

Caviale  rosso  (jo  gr.) 

3  Bimiirpen. 

Vinigrette  (insalata  di  barbabietole) 

4  Cajian.  “OpjioBi.,, 

Insalata  Orloff  ( polio  c  prosciutto ) 

5  CajiaT  ii3  JiaTym  co  CMeTanott 

Insalata  di  lattuga  con  sntetana 

6  BaHJiaiKaiiiian  impa 

Melanzane  stufate 

7  nOCTHMH  6opm  *Tt» 

Zuppa  di  tnagro 

8  Orypm.i  cojieiibie 

Zuppa  di  cetrioli  salati 

9  PwcoBbiii  ii jin  nepjioBbirt  cyn 

Zuppa  di  riso  oppure  orzo  perlato 

10  Muciiott  cyn 

Zuppa  di  came  alia  canipagnola 

11  Kycnii  pbiSbi  c  waMnaiiCKiiM 

Trancio  di  branzino  alio  spumante 

12  PwGiioe  Sjiioflo  neoGbiKHOBCHHo  BKycKoe 

Sogliola  al  vino  bianco 

13  OopiuMan  *n> 

Sformato  di  came  e  aringhe  (?.  porz.) 

14  Be«|)i.-CTporoHOBb 

Filetto  di  inanzo  alia  crema 

15  Kyco'imi  wnca  c  ipbiOnaMii 

Polpette  di  came  con  salsa  funghi 

16  riowapcKiie  itonieTbi 

Costoletta  di  vitello  tritata  alia  patina 

17  KoTJiexbi  na  CKOBopojiKe 

Coslolette  nella  sfoglia 

18  IhuiaB  n* 

Stu/ato  di  montone  con  pilaw 

19  roBfiflinia  c  Mejiaii3anaMbi 

Montone  con  melanzane 

20  CBHHHbiH  KOTJiexbi  c  rpe'ineBott  Harnett  *n* 

Costoletta  di  maiale  al  burro  con  polenta  nera 

21  TejiH'ibH  neMCHKa  jHapemiaa  uejnmoM  «r*» 

Fcgato  di  vitello  lardellato 

22  Kypima  noa  SejibiM  coycoM 

Polio  alia  smetana  (4  porzioni) 

23  rpnGbi  Bb  CMeTaiie 

Funghi  alia  crema 

24  FpemieBan  Kama 

Polenta  di  grano  saraceno 

25  CbipiillKII 

Frit  telle  di  ricotta 

26  Bjihihiiihii  c  BapeiibeMi, 

Frittelle  alia  confettura 

27  KpcM  BaiibuibeBbiii  c  nilua 

Crema  d’uovo  alia  vaniglia 


Kasiuoi-  fi.noao  imiQrTi.nl  e  cdopi'i  aacpaQROih 

Ogni  speciality  b  accompognatn  dai  rclativi  condimenti  da  tavola. 


Per  gustare  questi  piatti,  vogliatc  tclefonarc  qualchc  ora  prima. 


'  v'^lgjsw -rift 


•’ 


/ 

Bedienung  IJ% 

Servizio  15  % 

Servicio  15  % 

Servizio  15  °/a 

DEUTSCHE 

1  Reich  sortierte  Vorspeise 

L.  n/q 

COCINA 

1  Embutidos  de  la  Rioja 

L.  350 

UND 

Antipasto  assort ilo 

»  N/Q 

;  ESPANOLA 

Salumi  al  pimentone 

OSTERREICHICHE 

2  Geraucherter  Aufschnitt 

Y 

2  Arroz  a  la  cantabrica 

*>  350 

KUCHE 

Sahtmi  affmnicali 

PORTUGUESA  * 

Risotto  con  pcoci 

Cucitia 

3  Ochsenmaul-Salat 

Insalala  nmsctlo  di  bno 

»  350 

Cucina 

3  Paella  a  la  valenciana  (2  pore.) 

»  1400 

Tcdesca  e  Austriaca 

4  Wurstsalat 

»  350 

|  Spagnola  e  Porioghese 

*  4  Linguado  4  moda  do  Porto 

»  650 

Insalala  di  salsiccia 

Filetli  di  sogliola  al  vino  bianco 

5  Gemiisesuppe 

»  200 

5  Langostinos  a  lo  jerez 

»  700 

Zuppa  di  verdnra 

Scampi  alio  xeres 

6  Erbsencreme 

»  220 

6  Tortilla  Madrid-Goyesco 

»  550 

Crcma  di  pisclli 

Frittata  coil  carne 

7  Hannover-Beefsteak 

O 

O 

t-- 

*  7  Ovos  Vilmorim 

»  500 

Tritato  di  filet  to  erndo  con  uovo 

Vova  strapazzate  con  asparagi 

8  Seezunge  in  Butter  mit  Kartoffeln 

»  650 

8  Polio  a  la  seviliana  (4  pore.) 

»  2400 

Soghola  al  burro  con  palate 

Polio  con  riso 

9  Forelle  in  Butter 

')  600 

9  Polio  a  la  huerta  (4  pore.) 

1)  2200 

Trotclla  al  burro 

Polio  in  cocotte 

10  Niirnberger  Rostbraten  mit  Kartoffelsalat 

O 

O 

*10  Rojoes  a  moda  de  Coimbra 

»  700 

Braciola  di  manzo  con  insalala  di  palate 

Rognone  al  porto 

11  Filctgoulasch  mit  Pilzen  und  Reis 

»  650 

11  Ternera  a  la  aragonesa 

»  600 

Spezzatino  di  vilcllo  con  funglii  c  nso 

Scaloppe  di  vitello  al  vino  bianco 

12  Wienerschnitzel  mit  Kartoffeln 

»  650 

12  Bife  de  vitela  a  moda  do  Minho 

»  600 

Scaloppa  di  vitello  panata  con  palate 

Scaloppina  di  vitello  al  porto 

13  Kalbsniere  am  Spiess 

»  700 

13  Chuletas  de  ternera  a  la  Murillo 

»  700  1 

Rognone  di  vitello  alio  spiedo 

Costoletta  di  vitello  con  salsa  funglii 

14  Hamburg-Steak  mit  Erbsen 

»  600 

1 

14  Solomillo  a  la  asturiana 

»  700 

Tritato  di  manso  al  burro  con  pisclli 

Filetto  con  teste  funglii  ai  ferri 

15  Rumpsteak  mit  Zwiebeln,  Bratkartoffeln 

»  650 

15  Bistec  a  la  toledana 

»  650 

Braciola  ai  Jerri  con  cipollc  e  patate  arrosto 

Intercosta  a!  burro  con  verdnra 

16  Kaltes  Gemischtes  Fleisch 

>>  600 

16  Albondiguillas 

»  550 

Piatlo  di  came  fredda 

Polpette  di  manzo  in  tiinido 

17  Pilzen  mit  Rahm 

»  650 

17  Chuletas  de  cabrito  a  la  andalusa 

»  600 

Funglii  alia  creina 

Costolette  di  caprclto  con  pomodoro  e  xeres 

18  Elsasser  Sauerkraut 

»  600 

18  Chuletas  de  cordero  a  la  Navarra 

»  600 

Boltaggio  di  ajjumicati  con  crauti 

Scaloppe  di  agnello  al  vino  bianco 

19  Schweins-Fiisse  gebacken  mit  Remoulade  und  Kartoffeln 

»  600 

*19  Lombo  de  porco  assado  a  alentejana 

»  600 

Piedini  di  niaialc  fritti  con  salsa  reniolata  e  patate 

Filetto  di  maiale  sallato,  salsa  inarroni 

20  Glacierte  Kalbsleber,  Reis 

)>  650 

20  Chuletas  de  tocino  de  Sierra  Morena 

»  600 

Pegato  glassato  con  riso 

Costoletta  di  maiale  all'aglio 

21  Schweinskotelett  mit  Zwiebeln 

t)  600 

21  Lorno  con  judias  a  3a  catalana 

»  550 

Costoletta  di  maiale  con  cipollc 

Filetto  di  maiale  in  padclla 

22  Schweinsschnitzel  mit  Paprika-Sauce  und  Spaghetti 

»  650 

22  Hongos  a  la  parrilla 

»  600 

Scaloppe  di  maiale  con  salsa  paprika  e  spaghetti 

Teste  funglii  ai  ferri 

23  Spiegeleier  mit  Bratkartoffeln 

)>  600 

*23  Ensalada  lusitana 

»  250 

Vova  al  burro  con  patate  arrosto 

Insatata  di  finocchio 

24  Gemiiseomelette 

»  500 

24  Ensalada  de  escarola  a  la  almoraima 

»  300 

Omelette  con  verdnra 

Insalata  di  lattuga  alle  olive 

25  Gemischtes  Kompott 

Composta  mista 

»  n/q 

25  Ensalada  a  la  asturiana 

Insalata  di  mele  e  patate 

i>  300 

26  Apfelstrudel 

»  250 

26  Merengue  a  la  murciana  (1) 

»  200 

Dolce  con  mele 

Mennga  con  inarnicllata  d’arancio  ainaro 

27  Flan 

»  250 

Creina  caramello 

|edc  Spczialitat  wird  mit  den  dazu 

pmender,  S.uc.p  s  evict  0gni  pi.no  i  .ccomp.gn.to  d.i 

Sus  propios  sozonamientos  y  guisados  acompafian  n  cada  especialidad.  Ogni  speciality  4  accompagnata  dai  relativi 

^  .  .  ■  - - 

condiment!  da  tavolo. 
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ANTIPASTI 

HORS  D’OEURES 

Lit 

1.  Involtini  primavera 

Spring  rolls 

2.500\ 

2.  Patate  fritte * 

Potato  chips 

3. 000 1 

3.  Crocchettedi 

Prawn  crocchetle 

2.5Q0\ 

aragoste  j 

4.  Uova  marinate 

Marinated  eggs 

3.50ol 

5.  Chele  di  granchi  fritti* 

Fried  chele  craps 

s.qoqI 

6.  Ravioli  a!  vapore  * 

Steamed  dumplings 

4.50g\ 

7.  Ravioli  alia  griglia* 

Grill  dumplings 

5.00G  1 

8.  Ravioli  al  vapore  con 

Steamed  dumplings  with 

5.500 1 

gamberi* 

shrimps 

9.  Antipasto  assoriiio 

Assorted  antipasti 

6.500  I 

10.  Polio  freddo  in  vino  cinese 

Cold  chicken  in  Chinese  wine 

5.(500 1 

ll.Imalata  verde 

Green  salad 

4.000  1 

1 2.  Alghe  fritte 

Fried  seaweeds 

3.000  1 

13.  Verdura  mista 

Mixed  vegetables  ^k<mJL 

3.000  1 

14.  Trippa  al  sugo  freddo 

Cold  tripe  in  sauce 

5.509  1 

15.  Chele  di  granchi  al  sugo 

Chele  craps  in  sauce  (raw) 

15.00(1 

freddo  (crudo) 

******************** 

********************** 

Zuppe 

Soups 

Li! 

16.Zuppa  di  wanton 

Wanton ’s  soup 

3.000  1 

V/.Zuppa  di  polio  con 

Chicken  soup  with  shrimps  &  4.5Q0  1 

gamberi  e  funghi 

mushrooms 

18. Zappa  di  tuofu 

Tuofu  soup 

3.000 1 

19.Zuppa  di  polpa  di 

Crab ’s  &  asparagus  soup 

4.500 1 

granchio  e  asparagi  | 

lO.Znppa  di  pinne  di  pesce 

Shark  fin 's  soup 

j-,500  1 

cam 


21.Zuppa  di  mass 

Com ’s  soup 

3.000  1 

2 2.  Zappa  di  verdura 

Vegetables  soup 

3.000  I 

2 3.  Zappa  agro-piccante 

Hot  sour  soup 

3.090] 

******************* 

******************** 

PASTA  ER1SO 

NOODLES  &  RICE 

Lit 

24. Spaghetti  alia  piastra  as 

Fried  noodles  in  iron  plate 

5.500 

tre  cibi 

2 5.  Spaghetti  al  curry 

Curry  noodles 

4.500 

26.  Capellini  di  riso  saltati 

Fried  noodles  rice 

4.500 

27.  Vermicelli  di  soia  con 

Fan ’s  vAth  minced  meat 

4.500 

fine  suino 

28.  Spaghetti  con  brodo  di 

Noodles  in  pork’s  soup 

4.500 

came 

29.  Gnocchi  di  riso 

Fried  rice ’s  gnacc 

4.500 

30. Spaghetti  fritti 

Fried  noodles 

4.S'ot\ 

31.  Spaghetti  saltati  in 

Noodles  in  hot  sauce 

4.560' 

piccante 

3 2.  Risotto  con  gamberi 

Fried  rice  with  shrimps 

4.500 

33.  Risotto  con  polio 

Fried  rice  w.  Chicken 

4.500 

34.  Risotto  con  curry 

Curry  sauce  rice 

4.50 o' 

3 5.  Risotto  con  verdura 

Fried  rice  with  vegetables 

4.000' 

36.Risotto  alia  cantonese 

Fired  canton 's  rice ' 

4.50$ 

37.  Risotto  con  ananas 

Fried  rice  with  ananas 

4.500 ' 

3 8.  Risotto  in  piccante 

Rice  w.  Hot  sauce 

4.000' 

R.  Riso  bianco 

White  rice 

1.500 ' 

******************** 

********************** 

75.  Cosiata  di  maiale  in  agro  Spareribs  in  sweet  sour  7.  GOO 
doles  sauce 

7  6.Costatadi  maiale  fritto  Fried  pork  spareribs  7.000 

*********************  ******************** 


POLLO* 

CHICKEN  Lit  \ 

77.  Polio  con  funghi 

Chicken  with  bamboo  &  7.500 

e  bambu  mushrooms 

7 8.  Polio  in  salsa  agro-dolce  Chicken  in  sweet  sour  sauce  7. 000 

7 9.  Polio  con  peperoni  Chicken  &  pepers  7.000 


80.  Polio  alia  piastra 

Chicken  in  iron  plate  9.000 

81.  Polio  con  gamberi  e 

Chicken  with  shrimps  and  7.500 

funghi 

mushrooms 

82.  Polio  al  curry 

Chicken  with  curry  7.000 

83.  Polio  con  mais 

Chicken  with  com ‘s  7. 000 

84.  Polio  con  ananas 

Chicken  with  ananas  7. 000 

85.  Polio  con  limone 

Chicken  with  lemon  7. 000 

88.Spiedini  alia  piastra  di 

Chicken  spitful  in  iron  plate  9.000 

polio 

87.  Polio  fritto  agli  aromi 

Fried  chicken  with  Chinese  7.000 

cinese 

flavours 

88.  Polio  con  mandorle 

Chicken  with  almonds  7.500 

89.  Polio  alia  salsa  piccante 

Chicken  with  hot  sauce  7.000  i 

******************* 

********************  | 

AN  ATM * 

DUCK  Lit 

9G.Anatra  alia  piastra 

91.Anatra  con  funghi  e 

bambu 

Duck  in  iron  plate  9. 000  I 

Duck  with  bamboo  &  8.000  I 

mushrooms  | 

92.Anatra  in  salsa  piccante 
j  93.Anatra  all  'arancia 

Duck  in  hot  sauce  7.500 

Duck  in  orange  7.500 

it 

MENUFISSO:  £.  16.000 
A  SCELTA  UNPIATTO 

(ESCLUSO  BEVANDE) 


ANTIPASTI 

Ravioli  a!  vapore  Steamed  dumplings 

Involimi  primavera  Spring  roll 's 

Crocchetle  di  aragosta  Prawn  croccheile 

PR1MI 

j  Spaghetti  saitati  con  tre  cibi  Fried  Chinese  noodles 
Risotto  alia  Cantonese  Fried  Cantonese  rice 

Risotto  a!  curry  Cuny  sauce  rice 


SECONDI 

Gamberi  in  salsa  piccanle  Shrimps  w.  Hot  sauce 

Vilello  alia  salsa  di  mtriche  Veal  in  oyster  sauce 
Polio  con  mandork  Chicken  with  almonds 

Maiale  in  salsa  agr.n-dolce  Pork  in  sweet  sour  sauce 

DESSERT 

Gelatojritlo  Fried  ice  cream 

Frulla  mista  cinese  Mixed  Chinese  fruits 

Frutta  fresco  Fresh  fruits 


RISTORANTE  CINESE  “LA  GRANDE 
CINA  ”  VIA  CA  VOUR,  42  90133  PALERMO 
TELEFONO  E  FAX 091/32.03.89 


H 


HOTEL 

mRRmm 

STADTGARTEN  GELSENKIRCHEN 


Gebraiener  Leberkase 
.  mit  Spiegelei 
und  Rostkartoffeln 

N  DM  8,25 


Ungarisches  Saftgoulasch 
mit  Peters illenkartoffeln 
und  Pariser  Harotten 
H  DM  13,50 


Konigin  Pastete 
mit  Zuckererbsen 

-  DM  6,50 


Gegrillte  Schueinshaxe 
mit  Uelnsauerkraut 
und  Bauernbrot 

K  DM  9,75 


Gef lOgelsalat  HAWAII 
mit  Toast 
und  Butter 

3  DM  9,50 


LECKERES,  DEFTIGES  AUS  DEM  RUHRGEBIET 


1  Terrine  Fitzebohnen  mit  Rindfleischwiirfel  DM  6,50 

2  «Surmaus  mit  witte  Baunen»  DM  9)50 

Sauerkraut  mit  weifien  Bohnen,  Speckwiirfel, 

Kartoffeln  und  Dickbein 

3  Taubenragout  mit  Briihreis,  Kopf-  und  Tomatensalat 

srtf&JL  yL 

4  Stallkaninchen  mit  Speck  und  Knoblauch,  Mohren, 

Sellerie  und  Salzkartoffeln 

5  Frau  Gorkes  eingelegte  Bratheringe 
mit  Zwiebelringen  und  Bratkartoffeln 

6  Dortmunder  Apfelkuchen  DM  2,25 


DM  14,40 
DM  14,25 

DM  7,20 


HEUTE  PIKANT  UND  KOSTLICH  UNSERE  VORSPEISEN 


7 

8 

9 


10 

11 

12 


Zarte  hollandische  MatjesfiCs  nach  Hausfrauen  Art 
und  Salzkartoffeln 


Kieler  Riiucheraal  und  hausgebeizter  Gronlandlachs 
mit  Sahnemeerrettich,  Stangenbrot  und  Butter 

Jif-ru  iidsliQh  . 

Italienischer  Fleischsalat  mit  Apfelstreifen.  C  ({ 

gekochtem  Ei,  Salami,  Comichons.  Vollkornbrot 
und  Butter 

)  (. 

Crevettencocktail  mit  franzosischem  Stangenbrot 
und  Butter 

Ruhreier  mit  Waldpilzen  in  Cremesauce  und  Grilltomate 


X. 

Sieben  Weinbergschnecken  in  Krauterbutter 
mit  Knoblauch,  Weilibrot  turn  Austunken 


DM  8,75 

DM  14,00 

DM  7,50 

DM  11.75 

DM  7,25 
DM  8,40 


22  VordersaftschinKen  FFpZ  JAMES 

Ein  kraftiges  StiiVk/Schinken  wird  mit  Madeirasauce 
bekranzt  und  mijA*ebratenen  Champignons 
und  Tomatenr^r's  g^chmacklich  abgerundet 

23  Kalbsrahmschnitzel  nach  altbadischer  Art 

Klassisch,  traditionell,  typisch  deutsch,  saftig  und  gut, 
serviert  mit  Butternudeln  und  glacierten  Karotten 


und  Schvveinsfilet  nach  Botschafter  Art 


Rife 

Schonstes  Filet  wird  rosa  gebraten  auf  Buttercroutons 
gesetzt,  mit  jungen  Gemiisen  umlegt  ^  As  -6.  £  v- 

und  mit  Sauce  Bearnaise  serviert. 


DM  13,25 


DM  15,25 


DM  22,50 


25  Hirschkeulensteak  nach  Grofijagermeister  Art 


Ein  gut  durchgebratenes  Hirschschnitzel,  bedeckt 
mit  ciner  samigen,  nicht  zu  scharfen  Griinpfefferrahmsauce. 
geschmacklich  vollendet  mit  glacierten  Kastanien, 
Bohnen  und  Kartoffelkroketten. 

26  Wiener  Schnitzel  mit  Zuckererbsen  und  pommes  frites 


DM  22,00 


DM  18,25 


27  Nordseezunge  WILHELM  W.  MOLLER 

Eine  herrlich  vollfleischige  Rotzunge  wird  gebraten, 
mit  Zitronen  und  Speckwiirfel  verfeinert 
und  mit  Salzkartoffeln  serviert. 

I L  On**b 

28  LammkeulenspieS  STES  MARIES-DE-LA-MER 
Fettarme,  zarte  Lammkeulenwiirfel  mit  Mittelmeer- 
krautern  gebeizt,  in  Pflanzenol  rosa  gebraten, 
kommunizieren  allerfeinst  mit  TomatengemUse 
und  Butterkartoffeln 

29  Frische  Saisonsalate  mit  Frenchdressing  oder 
Sauerrahmdressing 

30  Westfalischer  Knochenschinken  mit  Cornichons. 
Vollkornbrot  und  Butter 


DM  16,00 


DM  17,75 


DM  3,50 

DM  16,50 


JSi 

\*  Sc  ▼  •  .  -««i  *'  l»S  'V*1 

¥m 


I 


ABENDKARTE 


nach  22.30  Uhr 


101  Terrine  Fitzebohnen  mit  Rindfleischwiirfel  DM  6,50 

jhr-2-^elx.  (?->W  t»t 

102  Franzosische  Zwiebelsuppe,  knusprig  iiberbacken  DM  4,75 


103  Putenbruststeak 

(200  Gramm) 

DM  13,50 

104  Entrecote 

(200  Gramm) 

DM  18,50 

105  Kalbsriickensteak 

(200  Gramm) 

DM  21,00 

hJ 

1 06  Rirfderfilet 

(200  Gramm) 

DM  24,00 

dazu  servieren  wir  pommes  frites  oder  Kartoffelkroketten 
und  Krauterbutter  oder  Sauce  Beamaise 


107  Pfeffersteak  mit  griiner  Pfefferrahmsauce,  DM  25,50 

Grilltomate  und  Kartoffelkroketten 


108  Frische  Saisonsalate  mit  Frenchdressing 
oder  Sauerrahmdressing 


DM  3,50 


115  Bananensalal  mit  Maraschino  und  Walniissen 

116  Eisbecher  ALEXANDRA 

mit  Pfefferminalikor.  Schlagrahm 

und  Moccabohnen 


DM  5,75 
DM  7,00 


117  Vanilleeis  mit  Himbeersauce  und  Pfirsichwiirfel 


DM  6,40 


109  Westfalischer  Knochenschinken  mit  Comichons  DM  16,50 

Vollkornbrot  und  Butter 


110  Schvveinsmett  mit  Zwiebelwiirfeln,  Salz  und  Pfeffer,  DM  8,90 
verschiedene  Brotsorten  und  Butter 


111  Salat  AIDA  DM  7,80 

Abgezogene  Tomaten,  Artischockenherzen, 

Paprikastreifen,  gekochtes  Ei,  Frenchdressing, 

Brot  und  Butter 


112  Internationale  Kaseplatte 

mit  franzosischem  Stangenbrot,  Butter 
und  einem  Glas  rotem  Landwein 


Em  Toast  auch  fur  die  Damen  nach  dem  Motto 
.Manche  mogen's  heifi,;  leider  ohne  Marylin  oder  Tony, 
sondern  mil  pfefferscharfen  Fleischstreifchen 
und  mit  wiirzigem  Goudakase  iiberbacken. 


Camembert  gebacken  mit  Preiselbeeren 


DM  7,75 


BIERE 

Pils  2000 

0,3  1 

2,05 

Veltins  Pils 

0,2  1 

1,50 

Veltins  Pils 

0,4  1 

2,90 

Alt 

0,2  1 

1,40 

Alt 

0,4  1 

2,70 

Pils,  FI. 

3,50 

Berliner  Weifie 

3,10 

Diat  Pils,  FI. 

3,05 

SPIRITUOSEN 

2  cl 

Bommerlunder 

2,05 

Doppelwacholder 

1,60 

Doornkaat/Steinhager 

1,95 

Weizen  Fiirst  Bismarck 

1,75 

Malteser  Aquavit 

2,25 

Kirschwasser 

3,05 

Himbeergeist 

William's  Bime 

2,95 

3.45 

Slivovitz 

3,10 

Gordon's  Dry  Gin 

3,00 

Wodka  Moskovskaja 

3,20 

Wodka  Moskovskaja 

1/1  FI. 

76,— 

Cointreau 

3,25 

Asbach  Uralt 

2,90 

Remy  Martin  VSOP 

3,90 

Underberg 

2,75 

Jagermeister 

2,50 

Fernet  Branca 

2,85 

Jubilaums-Aquavit 

2,45 

SCOTCH  WHISKY 

4  cl 

(inclusiv  Sodawasser) 
Ballantine's 

6,80 

Johnnie  Walker,  Red  Label 

7,00 

Haig's  Dimple  Scotch 

8,00 

ALKOHOLFREIE  GETRANKE 
Cola  185 

Fanta  !,80 

Apollinaris  i  (90 

Staatl.  Fachingen  2,30 

Schweppes  Tonic  Water, 

Bitter  Lemon,  Ginger  Ale  3,50 

Orangensaft  0,2  1  3,60 

Grapefruitsaft  3,80 

Johannisbeersaft,  schwarz  3,65 

Apfelsaft  2,20 

Tomatensaft  2,75 

Bier  «BirelI»  3,75 


WARME  GETRANKE 
Tasse  Kaffee  1,60 

Portion  Kaffee  3,20 

Portion  Mocca  4,50 

Portion  Kaffee  coffeinfrei  3,40 

Glas  Tee  1,65 

Portion  Tee  3,30 

Portion  Schokolade  3,50 

Gluhwein  3,85 

Grog  von  Rum  4,50 

Irish  Coffee  8, — 


WEINE 

MOSEL 

197$er  Orziger  Schwarzlay,  Kabinett 

Qualitatswein  mit  Pradikat  23,00 


BOURBON  WHISKEY 

Old  Grand  Dad 

4  cl 

7,10 

Old  Grand  Dad 

1/2  FI. 

58,00 

Jack  Daniel's  Black  Label 

9,50 

APERITIFS 

Vermouth  weifi,  rot 

5  cl 

3,50 

Tio  Pepe 

4,70 

Campari 

4  cl 

6,25 

Pernod 

5,75 

OFFENE  WEINE 

0,25  1 

Calvet  rot 

5,00 

Zeller  Nufiberg 

5,20 

Maikammerer  Mandelhohe,  ros6 

4,80 

Oppenheimer  Krotenbrunnen 

5,30 

RHEIN 

1973er  Niersteiner  gutes  Domtal 
Kabinett, 

Qualitatswein  mit  Pradikat  22,50 
BURGUND 

1974er  Beaujolais  Villages,  A.C. 

Quinson  Fils,  Fleurie  25,00 


SEKT  UND  CHAMPAGNER 
Maritim  Extra  Cuvee  1/4  10,00 

Maritim  Extra  Cuvee  1/1  29,00 

Kupferberg  Fiirst  Bismarck  38,00 

Sohnlein  Fiirst  v.  Metternich  43,00 

Pommery  &  Greno,  Drapeau  Sec  54,00 


Dann  sind  Sie  ein  Freund  unseres  bekOmm- 
lichen  0ieres,eine9  ganz  besonderen  Pilseners. 
Hopfen  und  Malz  bester  Qualitai,  feinste  Hefe 
und  besonders  weiches  Grevensteiner 
Quellwasser  aus  dem  waldreichen 
Sauerland  habenVELTINS 
Pilsener  zu  einem  Spitzen- 
erzeugnis  deutscher 
Braukunst  gamacht. 


Kenner  bevorzugen 


VELTINS 

PILSENER 


De  bedste  pizzaer  under  et  tag 


forrtffer 


SALATBAR: 

En  skAI  salat  . 

Fri  salat  I  forbindelse  mad  hovcdret 
Fri  salatbar  som  hovcdret  incl  brod  og 
Brod  og  smor 


HVIDL0GSBR25D: 

Normal 

Baguette  ml  hvidlogssmor 

4  stk . . . 

6  stk. . . . 


Supreme 

Baguette  m/  hvidlogssmor  og 

4  stk. . 

6  stk. . 


Baguette  ml  hvidlogssmor.  ost  og  skinkc 

4  stk  . 

6  stk  . 


Baguette  ml  hvidlogssmor.  ost  og  tomat 
4  stk. . 

6  stk . BWSWB . &&KS5 


m/hvidlogssmor  og  blue  cheese 


Standard  59,-  kr. 
(se  banner/opslag) 
Fri  salat  +15,-  kr. 
Fri  softice  +20,-  kr. 


Hver  dag  indtil  kl.  1 5.00. 
Mandag  ogTirsdag  indtil  kl.  22.00. 


reJt+tri 


V/ELG  MELLEM: 


Menu  I 
En  skal  salat 
+  En  small  pizza 

(vazlg  mellem  vores  klassiske  pizza'er) 
+  En  skil  softice 

2  retter  64,-  kr. 

3  retter  74,-  kr. 

Spar  op  til  29,-  kr. 


Fri  salatbar  eller  4  hvidlogsbrod  eller 
4  Chicken  Wings  eller  lille  Breadsticks 
+  En  small  pizza  efter  eget  valg 
+  Fri  softice  eller  anden  dessert 
efter  eget  valg 


Onsker  du  at  tilsitte 
Here  ingredienser.  er  prisen 
pr.  ingrediens  6.-  kr. 


Kyllingevinger  ml  vores  specielle  krydderier 

4  stk. . 

10  Stk.  . 


En  portion 


Tagnteils  Sr*t’r.6e . 

Spmatpasta  i  hvidlogssauce  med  skinke.  champignon  og 


Pastaplader  med  oksekod  og  bolognese.  Ovnbagt  med  mozzarella- 


SpCOAl 

Ktbud 


(under  1 2  ar) 

Gilder  kun  i  restauranten. 


small  pizza  med  I  ingrediens 

\+  en  skal  softice 
V  +  en  overraskelse 


skAI  softice  1 0,-  kr.) 


’jftrdin 


pa  din  fodselsdag. 
(Gilder  kun  i  restauranten) 


fexiitU- 


Hold  bomefodselsdag  pi  Pizza  Hut 
eller  derhjemme 
fra  kr.  25,- 
pr.  barn  under  1 2  ar. 

(Fa  en  brochure  inden  du  gir) 


Standard  59,-  kr. 
(se  banner/opslag) 
Fri  salat  +15,-  kr. 
Fri  softice  +20,-  kf' 


Hver  dag  indtil  kl.  I5< 
Mandag  ogTirsdag  indtil  ki 


l-l 

<tHtrtwC«K 


En  skal  salat 
+  En  small  pizza 

(vaelg  mellem  vores  klassiske  pizza ’er) 
+  En  skill  softice 

2  retter  64,-  kr. 

3  retter  74,-  kr. 

Spar  op  til  29.-  kr. 


Fri  salatbar  eller  4  hvidlogsbrod  eller 
4  Chicken  Wings  eller  lille  Breadsticks 
+  En  small  pizza  efter  eget  valg 
+  Fri  softice  eller  andcn  dessert 
efter  eget  valg 
2  retter  89,-  kr. 


Onsker  du  at  tilsaette 
Hero  ingredienser.  er  prisen 
pr.  ingrediens  6,-  kr. 


cruet 


Cheezy  Crust 

e  fineste  Den  nye  revolutionerende  pizza,  hvor  pizzakanten  er 

-ode  bund.  fyldt  med  den  dejiigste  ost.  En  ny  og  spaendende  dej, : 

sammen  med  en  helt  ny  sauce  med  krydderier  og  en 
anelse  hvidlog  fuldender  oplevelsen!  (Fis  kun  i  large) 

HALF  AND  HALF 

Du  kan  ogsi  kombinere  fyldet  fra  to  forskellige  pizzaer  (gaslder  kun  medium  og  large) 


Fan  Pizza 

Den  originale  amerikanske  deep  pan  pizza 
med  den  tykke  sprode  bund  og  masser  af  fyld. 
(F6s  i  small,  medium,  large) 


V/ELG  F0RST  DSN  FORETRUK.NE  FSZZABUND: 
Vaelg  mellem  tre  storrelser: 

•  Small  (I  person)  •  Medium  (1-2  personer) 


Large  (2-3  personer) 


Alle  pizzaer  er  med  tomatsauce  og  et  dobbelt  lag  mozzarella-ost 


Vortx  t>cU/2c t  pizzAtr 


Vorti  fcUUxUfee  pizz&tr 


Crevettes 

Champignons 
Poivrons  verts 
Piments  forts 
Oignons 


Krabben 

Thunfisch 

Champignons 

Grune  Paprikaschote 

Jalapenos 

Zwiebel 

Walnusse 


Shrimps 

Mushroom 
Green  pepper 
Jalapenos 

Walnuts 


Rejer 

Tun 

Champignon 
Gron  peber 
Jalapenos  chili 
Log 

Valnodder 


(under  12  ir) 

Gaclder  kun  i  restauranten. 


En  small  pizza  med  I  ingrediens 
+  en  skal  softice 
+  en  overraskelse 


(Ekstra  skal  softice  1 0,-  kr.) 


(Ekstra  overraskelse  10,-  kr.) 


Hold  bornefodselsdag  pa  Pizza  Hut 
eller  derhjemme 
fra  kr.  25,- 
pr.  bam  under  1 2  ar. 

(Fa  en  brochure  inden  du  gir) 


II 

■■ 

Hi 

m 

1  1 

Oksekod 

Beef 

Rindfleisch 

Bccuf 

Svinekod 

Pork 

Schweinefleisch 

Pore 

Skinke 

Ham 

Schinken 

Jambon 

Kylling 

Chicken 

Huhnerfleisch 

Poulet 

Pepperoni 

Pepperoni 

Pepperoniwurst 

Pepperoni 

Bacon 

Bacon 

Bacon 

Baton 

Small 

Medium 

Large 

Cheezy  Crust 

Summer  BBQ  Grill 
(kylling,  bacon,  BBQ-sauce) 

69,- 

008,- 

153,- 

163,- 

Mediterranean 
(oksekod,  champignon, 
tomat,  fetaost) 

69,- 

iost- 

153,“ 

168,-  / 

Texas  BBQ 

(oksekod,  pepperoni,  bacon, 
gron  peber,  BBQ-sauce) 

69,- 

IS8,- 

[S3,- 

168,- 

Csmpagnarde 
(oksekod,  champignon,  log, 
speciel  tomat-/hvidlogssauce) 

69,- 

103,- 

0  53,- 

168,-  ^ 

Blue  Cheese 

(blue  cheese,  champignon. 

valnodder) 

69,- 

108,- 

153,- 

168,- 

Super  Supreme 
(oksekod,  svinekod,  skinke, 
pepperoni,  log,  oliven, 
gron  peber,  champignon) 

74,- 

136,- 

163,- 

178,- 

Sammensaet  din  eger.  pizza 
Start  med  en  Margherita  og 
tilfoj  ingredienser  efter  onske 
Pris  pr.  ingrediens 

6,- 

10,- 

15,- 

15,- 

Small 

Medium 

Urge 

Chaezy  Crust 

Margherita  49,- 

( tomatsauce  og  mozzarella-ost) 

75,- 

113,- 

128.- 

Pepperoni 

(pepperoni) 

54,- 

84.- 

123,- 

138,- 

Farmer 
(bacon,  oksekod) 

59,- 

92,- 

133,- 

148,- 

Hawaii 
(skinke,  ananas) 

59,- 

92,- 

133,- 

148,- 

8MT 

(bacon,  champignon,  tomat) 

64,- 

500,- 

143,- 

158,- 

Europa 

(oksekod,  skinke. 
champignon) 

64,- 

103,- 

143,- 

158,- 

Vegetarian 

(tomat,  gron  peber,  log, 

champignon) 

64,- 

100,- 

143,- 

158,- 

Spicy  Hot  One  -  staerk  69,- 
(oksekod,  jalapenos  chili,  log, 
tomat) 

108,- 

153,- 

168,- 

(oksekod,  pepperoni,  log, 
gron  peber,  champignon) 

69,- 

108,- 

153,- 

1 68,- 

■g 

Hi 

■ 

II 

Oliven 

Olives 

Oliven 

Olives 

Tomat 

Tomato 

Tomate 

Tomates 

Ananas 

Pineapple 

Ananas 

Ananas 

Fetaost 

Feta  cheese 

Fetakase 

Feta 

8lue  cheese 

Blue  cheese 

Blauschimmelkase 

Fromage  bleu 

Ekstra  mozzarella 

Extra  Mozzarella 

Extra  Mozzarella 

Double  garniture 
de  mozzarelle 

Vtu&rter 


Onsker  du  at  tilsxtte 
Here  ingredienser,  cr  prisen 
pr.  ingredicns  6,-  kr. 


Menu  2 

Fri  salatbar  eller  4  hvidlogsbrod  eller 
4  Chicken  Wings  eller  lille  Breadsticks 
+  En  small  pizza  efter  eget  valg 
+  Fri  softice  eller  anden  dessert 
efter  eget  valg 

2  retter  89,-  kr. 

3  retter  99,-  Ur. 

Spar  op  til  43.-  kr. 


Srish  Coffee  Is  . . . . . . 

Mysfe.-y 

Karamel  . 

Banana  Split  . 

St2iT:rr<er?.:rr.e  C"p  Vanillc,  chokolade  og  jordbxr 

Pixza  Hat  C>2p  2  chokolade.  I  jordbsr . 

Tag-sclv  softies . 

Tag-sery-s®fc!cg 

(Barn  u.  12  Sr)  . 

En  ski!  softies . . . . . . . . . . . . 

Brownie  ml  softice  eller  vanillekugle  . 

Appeipte,  Mandelkage  m/  softice  eller  vanillekugle 


U 


34,-  kr. 


34,-  kr. 

34, -  kr. 

39,-  kr. 
36,-  kr. 
36, »  kr. 

35, -  kr. 


25,-  kr. 
2.0,-  kr. 
29,-  kr. 
34,-  kr. 


En  skal  salat 
+  En  small  pizza 

(vxlg  mellem  vorcs  klassiske  pizza  er)  | 
+  En  skSI  softice 

2  retter  64,-  kr. 

3  retter  74,-  kr. 

Spar  op  til  29,-  kr. 


SpeciAi- 

Klbud 


Att  You 

Caa  £<& 


Standard  59,-  kr. 
(se  banner/opslag) 
Fri  salat  +15,-  kr. 
Fri  softice  +20,-  k' 
Born  u.  12  ar  29,- 
Hver  dag  indtil  kl.  15, 
Mandag  ogTirsdag  indtil  k 


Take  auajj 

Har  du  lyst  til  Pizza  Hue's 
gode  og  unikke  smag  derhjemme 
-  sa  ringer  du  og  besciller. 

Klar  cil  afhenening  efeer  20  min. 


4  #  ®  4 


09  tu$e. 


KAGE 

Brownie  M/  sofcice  eller  vanillekugle  . 29,-  kr. 

Appelpie,  Mandel  Kage  M/  sofcice  eller  vanillekugle . 34,-  kr. 

VARME  DRIKKE 

Nescafe  Cappuccino .  IS.-kr. 

Nescafe  Espresso .  12,-  kr. 

Nescafe  .  1 2.-  kr. 

Te  .  12.-  kr. 

Varm  chokolade . 1 5,-  kr. 

Irish  Coffee .  29,-  kr. 


fcai^ 


'  Urjc  (7-3  pcnootr) 


Voces  fciauUfct  piaster 


Cheesy  Cr 


Medium 


Margherita 

(tomacsauce  og  mozzarella-ost) 

Pepperoni 

(pepperonl) 


(bacon,  oksekod) 


Hawaii 
(skinkc,  ananas) 

BMT 

(bacon,  champignon,  tomac) 

Europa 

(oksekod,  skinke, 
champignon) 

Vegetarian 
(tomacgron  pcber.log. 
champignon) 

Spicy  Hot  One  -  staerk 
(oksekod.  jalspenos  Chill,  log. 

Supreme 

(oksekod,  pepperonl,  log, 
gron  peber,  champignon) 


Verts  VeUn. e  piaster 


Medium 


Small 


Summer  3HQ  Grill 
(kylllng,  bacon.  SBQ-sauce) 
Mediterranean 
(oksekod,  champignon, 
tomac,  fetaost) 

Texas  BBQ 

(oksekod,  pepperoni,  bacon, 
gron  peber.  B9Q-sauce) 
Campagnarde 
(oksekod.  champignon,  log, 
speclel  tomat-/hvidlogssauce) 
Blue  Cheese 
(blue  cheese,  champignon, 
valnodder) 

Super  Supreme 
(oksekod,  svlnckod,  skinke, 
pepperoni,  log.  oliven. 
gron  peber,  champignon) 


Start  med  en  Margherita  og 
tilfo|  ingredienser  efter  onske 
Pris  pr.  ingrediens 


12  Bread sticks 
I'/ilPepsiellcr 
1 1  Underground  i 


2  Medium  pizzaei 
mi  2  ingredienser 
+  4  Chicken  Win{ 
+  12  Breadsticks 


*P&  bedxte 


ftutAMttnf 

Pizza  Hut  er  en  acgte  familicrestaurant 
for  bade  born  og  voksne.  Det  pcrfekte 
sted  at  fejre  fodselsdagen  med  vennerne 
eller  invitcrc  kxrestcn  pa  middag. 


TutLt  Auajj 

Har  du  lyst  til  at  tage  Pizza  Hut’s  dejligc  og 
unikkc  smag  med  hjcm,  skal  du  bare  ringc 
og  bestillc  det  du  onsker.  SA  or  maden  klar 
til  afhentning  efter  20  minutter. 


ss 6ni  it *jh 

AUAEquaq0» 

3aA4023>|SJJ 


SS  66  £6  it  W 

>|  UAEi]uaqo)| 

L  AJOjjaSEUiv 


SS  66  98  8f  W 
3jaqs>|uapajj 


I6Z  I6Z  86  iU 
ja)uaajo)s 
Sjoq|EV 


SS  06  £1  86  JP 
Sjoq|EV 
l  apE3sja)S0 


SS  03  El  98 *JH 
0  snqjy 

Z  J3A402JajS0|)| 


Speciale  Chinese  rijsttafel  voor  4  personen 

24,80  EUR  per  persoon 

A.  CHINESE  GROENTENSOEP 

Potage  de  legoimes  varies  a  la  chinoise 
Chime  vegetables  soup 

B.  BARBECUED  VARKENSRIBBEN 

C6les  de  pore 

Barbeijuea  spareribs 

C.  1.  GEBRADEN  EEND  OP  Z’N  “PEKING” 

Canard  au  four  a  la  “Peking” 

Baked  duck  “Peking"  style 

2.  BABI  PANG  KANG 
Pore  roti  croquant 
Roasted  Pork 

3.  CHINESE  GARNALEN  OP  Z'N  “PEKING" 

Grandes  crevettes  chinoises  a  la  “Peking" 


Praums  Peking  style 

KIP  MET  CHINESE  CHAMPIGNONS 
Poulet  au  champignons  chinoises 
Chicken  with  Chinese  mushrooms 

RUNDERLAPJES  MET  CURRYSAUS 

Tranches  de  boeuf  au  sauce  curry 
Beef  in  curry  sauce 

CHOP  CHOY  SPECIAAL 

Chop  Suey  special  i 
Clio])  choy  special 

ANANAS  BEIGNETi  OF  BANANEN  BEIGNETS 

Beignets  d’ananas  ou  bognets  de  bananes 
Pineapple,  or  banana  fritterf 
CHINESE  THEE  OFKOFFIE 
The  cliinoise  ou  cafe 
Coffee  or  tea 


Speciale  Chinese  -  rijsttafel  (B) 


voor 


:  personen 

22,30  EUR  per  persoon 


SUEN  LAK  SOEP  OP  Z’N  “PEKING"  OF  KIPPEN  EN  MAlS  ZOETE  SOEP 
Potage  de  suen  lak  a  la  “Peking"  ou  Potage  oux  abatis  de  poulet  et  au  creme  de  mais 
Hot  and  sour  soup  or  Sweet  conisoup 

BARBECUED  VARKENSRIBBEN 

Cotes  de  pore 

Barbeeiuea  spareribs 

BABI  PANG  KANG 

Pore  rod  croquant 

Roasld  pork 

CHINESE  GARNALEN  OP  Z’N  “PEKING” 

Grandes  crevettes  chinoises  a  la  “Peking" 

Prawns  Peking  style 

RUNDERLAPJES  MET  DIVERSE  GROENTEN 
Tranches  de  boeuf  aux  legumes  varies 
Beef  with  mixed  vegetables  ' 

GEBAKKEN  RIJST  I, 

Riz  saute 
Egg  fried  rice 

ANANAS  BEIGNETS  OF  BANANEN  BEIGNETS 

Beignets  d'ananas  ou  beignets  de  bananes 
Pineapple  or  banana  fritters  r; 

CHINESE  THEE  OF  KQFFIE 

The  chinoise  ou  cafe  1 1 

Coffer  or  tea 


Kindermenu  (0  tot  12  jaar) 


A. 

B. 

C. 


TOMATENSOEP 

Potage  aux  tomates 


7,30  EUR  per  hind 


GEBAKKEN  KIP  MET  APPELMOES  EN  FRIETEN  OF  NASI  GORENG 
Filet  du  poulet  avec  compote  aux  pommes  et  des  pommes  frites  ou  riz  saute 
Baked  chicken  with  mashed  apples  and  french  frites  or  egg  fried  rice 

KINDERIJSJE  OF  LYCHEE 

Glace  ou  litcnis 
Ice  cream  or  lychee 


Menu  (A )  voor  1  persoon 


A. 


Niet  verkrijgbaar  na  22.00  u 


TOMATENSOEP  OF  KIPPENSOEP 
Potage  aux  tomates  ou  potage  au  poulet 

B.  LOEMPIA 
Croquette 

C.  BAMI  MET  KIP  OF  NASI  MET  KIP  OF  CHOP  CHOY  MET  KIP 

i  Nouilles  au  poulet  ou  rizjsaute  au  poulet  ou  chop  suey  au  poulet 

D.  KOFFIE  OF  TFIEE  Of  LYCHEE 

■  Cafe  ou  the  ou  litchis  | 


12,30  EUR  per  persoon 


Menu  (B)  voor  1  persoon 


13, 70  EUR  per  persoon 


A.  CHAMPIGNONSOEP  OF  BAMBOOSOEP 

Potage  de  champignons  ou  de  bamboo 

B.  SATE  MET  KIP 
*.  Sate  au  poulet 

C.  GESNEDEN  KIP  MET  CURRY  OF  KIPPENBALLETJES  IN  ZOET-ZURE  SAUS  OF  RUNDERLAPJES 
.  IN  TOMATENSAUS 

‘  Blanc  de  poulet  au  curry  ou  boules  de  poulet  a  la  sauce  sucree  et  vinaigree  ou  tranchees  de  boeuf  a  la  sauce  tomates 

D.  KOFFIE  OF  THEE  OF  LYCHEE 
Cafe  ou  the  ou  litchis 


44.  TIPANYAKI  KIKKERBILLETJES  .... 
Cuisses  de  grenouille 
Fmglegs 

45.  TIPANGYAKI  VARKENSRIBBETJES  . 

Cotes  de  pore 
Sparrribs 

Po-tsai  gerechten 

CHINEES  STOOFPOTJE 
Petite  mamrile  chinoise 
Chinese  hoi  pot  dishes 

47.  PO-TSAI  ZEEVRUCHTEN . 

Fruits  de  raer  varies  a  la  canlonais 
Seafood  Cantonese  style 

48.  PO-TSAI  TOFU  KANTONESE  STIJL  . . 

Tofu  a  la  canlonais 
To  Fu  Cantonese  style 

49.  PO-TSAI  KIP  MET  CURRYSAUS . 

Blanc  de  poulet  a  la  sauce  curry 
Chicken  in  curry 

50.  PO-TSAI  VARKENSVLEES 

MET  PIRANTE  SAUS . 

Pore  a  la  sauce  piquanle 
Pork  in  hot  sauce 

Eendschotels 

51.  EEND  OP  KANTONESE  WIJZE] 

VOOR  2  PERSONES  . J 

Canard  a  la  cantonais  pour  2  pel 
Duck  Canton  style 

52.  EEND  MET  VERSE  ANANAS 
Canard  a  I'ananas  fraiche 
Duck  with  fresh  pineapple 

53.  EeND  MET  SINAASAPPEL  . 

Canard  a  l'orange 

Duck  in  orange  sauce 

54.  EEND  MET  PIKANTE  SAUS  . 

Canard  a  la  sauce  piquanle 

Duck  in  hot  sauce 

55.  EEND  MET  5  SMAKEN-SAUS  . 

Caoard  aux  cinq  parfums 

Dud  with  fwe flavours 

Varkensvleesschotels 


61  B.ABI  PANG  KANG  . 
Pore  rati  croquant 


I 


62.  VARKENSRIBBEN 

IN  ZOET-ZURE  SAUS  . 

Coles  de  pore  a  la  sauce  aigre  douce 
Sweet  and  sour  sparrribs 

63.  VARKENSRIBBEN 

OP  PEPERENZOUT  WIJZE 
Cotes  de  pore  au  poiiTe  et  sel 
Sparrribs  'salt&pepper' 

64.  VARKENSHAASBALLETJES 

IN  ZOET-ZURE  SAUS  . 

Boules  de  pore  a  la  sauce  aigre-douce 
Sweet  and  sour  pork 

65.  VARKENSHAAS  IN  CURRYSAUS 
Pore  a  la  sauce  curry 
Pork  in  curry  sauce 

66.  VARKENSHAAS  IN  TAU-SI  SAUS  . 
Pore  a  la  sauce  piquanle  aux  haricoi 
Pork  in  black  bean  sauce 

.  '•  i 


.13,60  EUR 
.13,00  EUR 


.15,50  EUR 
.14,25  EUR 
.13,00  EUR 

.13,00  EUR 


.  .32,25  EUR 
.  .14,30  EUR 
.  .13,65  EUR 
.  .13,65  EUR 
.  .13,65  EUR 

.11,80  EUR 

.10,55  EUR 

.10,55  EUR 

.10,55  EUR 
.10,55  EUR 
.11,80  EUR 


Zeevruchten-  en  visscliotels 

71.  CHINESE  GARNALEN  OP  Z'N  PEKING . 14,80  EUR 

Grandes  crevelteschinoises  a  la  Peking 

Chinese  prawns  Peking  style 

72.  GEBAKKEN  CHINESE  GARNALEN 

IN  ZOET-ZURE  SAUS  . 14,80  EUR 

Creveites  chinoises  frites  a  la  sauce  aigre-douce 
Sweet  and  sour  fried  'prawns 

73.  GARNALEN  MET 

CHINESE  CHAMPIGNONS . 14,80  EUR 

Grandes  creveites  aux  champignons  chinois 
Prawns  with  Chinese  mushrooms 

74.  CHINESE  GARNALEN  MET  B.AMBOO  . 14, 80  EUR 

Grandes  creveites  chinoises  au  bamboo 

Chinese  prawns  with  bamboo 

75.  CHINESE  GARNALEN 

IN  TOMATENSAUS . 14,80  EUR 

Grandes  crevellqs  chinoises  a  la  sauce  lomaie 
Chinese  prawns  imtomato  sauce 

76.  CHINESE  GARNALEN  IN  CURRYSAUS . 14,80  EUR 

Grandes  creveltes  chinoises  a  la  sauce  curry 

Chinese  prawns  in  curry  sauce 

77.  CHINESE  GARNALEN  IN  TAU-SI  SAUS . 14,80  EUR 

Grandes  creveites  chinoises  a  la  sauce  piquanle  aux  haricots 
noirs 

Chinese  prawns  in  black  bean  sauce 

78.  GEBAKKEN  TONG  IN  BOTER  . 16, 20  EUR 

Sole  meuniere 

Sole  in  butter 

79.  GESTOOMDE  TONG  OP  Z’N  CHINEES  . 16, 20  EUR 

Sole  a  la  vapeur  fa?on  chinoise 

Steamed  sole  Chinese  style 

80.  GEBAKKEN  TONGFILETS 

IN  ZOET-ZURE  SAUS  . 14,80  EUR 

Filets  de  sole  a  la  sauce  aigre-douce 
Sweet  and  sour  sole  fillets 

81.  GEBAKKEN  TONGFILETS 

IN  TAU-SI  PIKANTE  SAUS  . 14,80  EUR 

Filets  de  sole  a  la  sauce  piquanle  aux  haricots  noirs 
Sole  [diets  in  black  bean  sauce 

82.  INKTVIS  IN  CURRYSAUS  . 12, 40  EUR 

Calamares  a  la  sauce  curry 

Squidfisli  in  curry  sauce 

83.  I NKTVIS  IN  TAU-SI  PIKANTE  SAUS . 1 2,40  EUR 

Calamares  a  la  sauce  piquanle  aux  haricots  noirs 

Squid fih  in  black  bean  sauce 

84.  INKTVIS  OP  Z’N  PEKING  . . 12,40  EUR 

Calamares  a  la  'Peking'  {• 

Squid/ih  Peking  style  \ 

85.  INKTVIS  SECHUAN  WIJZE  . . : . 12,40  EUR 

Calamares  a  la  'Sechuan' 

Squidfish  Sechuan  style 

86.  GEBAKKEN  INKTVIS 

OP  PEPER  EN  ZOIT  WIJZE . 13,65  EUR 

Calamares  frits  au  poivre  et  sel  avec  des  paprikas  et  oignons 
Fried  squidfish  'pepper&salt' with  chilis  and  oignons 

87.  KIKKERBILLETJES  OP  Z’N  PEKING  . 12,40  EUR 

Cuisses  de  grenouille  a  la  'Peking' 

Fmglegs  Peking  style 

88.  KIKKERBILLETJES  OP  Z'N  SECHUAN  . 12, 40  EUR 

Cuisses  de  grenouille  a  la  'Sechuan' 

Fmglegs  Sechuan  style 

89.  KREEFT  OP  Z’N  KANTONEES 

MET  GEMBER  EN  PIJPAJUINTJES . 34,20  EUR 

Homard  a  la  Cantonais  avec  du  gingembre  et  perils  oignons 
Lobster  Cantonese  style  with  ginger  and  spring  oignons 

90.  KREEFT  IN  TAILS1  PIKANTE  SAUS . 34,20  EUR 

Homard  a  la  sauce  piquanle  aux  haricots  noirs 

Lobster  in  black  bean  sauce 


113.  GESNEDEN  KIP  IN  CURRY . 9,50  EUR 

Poulet  au  cuny 

Chicken  in  curry  sauce 

114.  GEBRADEN  1/2  KIP  IN  CURRY  . 9,60  EUR 

1/2  Poulei  au  cuny 

1/2  Chicken  in  cuny  sauce 

1 1 5.  KIP  OP  ‘KONG  PO'  WIJZE  . 1 1 .80  EUR 

Poulet  aux  noix  de  cajou 

Chicken  with  cashew  nuts 

Runderlapjes  schotels 

121.  RUNDERLAPjlr 

MET  CHINESE  CHAMPIGNONS  . 12,30  EUR 

Tranches  de  boeuf  aux  champignons  chinois 

.Beefwith  Chinese  mushrooms 

122.  RUNDERLAPJES  OP  Z’N  'PEKING'  . 1 1,80  EUR 

Tranches  de  boeuf  a  la  ‘Peking’ 

.Beef  Peking  sty  la 

1 23.  RUNDERLAPJES  OP  Z'N  ‘SECHUAN-  . 1 1 .80  EUR 

Tranches  de  boauf  a  la  ‘Sechuan’ 

.Beef  Sechuan  style 

124.  RUNDERLAPJES 

IN  TAU-SI PIKANTE  SAUS  . 1 1 ,80  EUR 

Tranches  de  bceuf  a  la  sauce  piquante  aux  haricots  noirs 
.Beef  in  black  bean  sauce 

125.  RUNDERLAPJES  IN  CURgSYSAUS  . 10,55  EUR 

Tranches  de  bceuf  au  curr 
.Beef  in  cury  sauce 

126.  RUNDERLAPJES  LN  TOMtfTENSAUS  . 10,55  EUR 

Tranches  de  boeuf  a  la  sauce  tomate 

.Beef  in  tomato  sauce 

127.  RUNDERLAPJES  MET  CHAMPIGNONS  . 10,55  EUR 

Tranches  de  bceuf  aux  champignons 

.Beef  with  mushrooms 

128.  RUNDERLAPJES 

MET  DIVERSE  C.ROENTEN  . 10,55  EUR 

Tranches  de  bceuf  aux  legumes  varies 
.Beef  with  mixed  vegetables 

Omelet  schotels 

131.  FUYUHAI  MET  CHINESE  GARNALEN . 14,80  EUR 

Omelette  aux  grand  crevettes  chinoises 

Chinese  prawns  omelette 

132.  FUYUHAI  MET  KIP . 9,60  EUR 

Omelette  au  poulet 

Chicken  omelette 

Nasi  goreng  schotels 

141.  NASI  GORENG  SPECIAAL . 1 1.80  EUR 

Riz  saute  special 
Special  fr. 

142.  NASI  GORENG  ‘YEUNG  CHOW . 9.80  EUR 

Riz  saute  'Yeung  Chow’ 

Yeung  Chow  fried 

143.  NASI  GORENG 

MET  CHINESE  GARNALEN . 13, 70  EUR 

Riz  saute  aux  grandes  crevettes  chinoises 
King  Prawn  fried  rice 

144.  NASI  GORENG  MET  KIP . 9,30  EUR 

Riz  saute  au  poulet 

Chicken  fried  rice 

145.  NASI  GORENG  MET  RUNDERLAPJES . 9,80  EUR 

Riz  saute  au  bceuf 

Beef  fried  rice 

146.  GEBAKKEN  RIJST . 4,95  EUR 

Riz  saute  aux  oeuls 

Egg  fried  rice 

IS 


1 47.  WITTE  RIJST . 2  SO  EUR 

Riz  blanc 
Boiled  rice. 

Barni  goreng  schotels 

151.  BAMI  GORENG  SPECIAAL . 

Nouilles  sautees  special 
Special  chow  mein 

152.  BAMI  GORENG 

MET  CHINESE  GARNALEN . 

Nouilles  sautees  aux  grandes  crevettes  chinoises 
King  prawn  chow  mein 

153.  BAMI  GORENG  MET  KIP . 

Nouilles  sautees  au  poulet 
Chicken  chow  mein 

154.  BAMI  GORENG  MET  RUNDERLAPJES  . 

Nouilles  sautees  au  boeuf 
Beef  chow  mein 

155.  MI  FANG  SINGAPORE . 

Nouilles  de  riz  ‘Singapore’ 

Singapore  rice  noodles 

156.  MI  FANG  ‘HONG  KONG'  . 

Nouilles  de  riz  ‘Hong  Kong’ 

Hong  Kong  rice  noodles 

Vegetarische  schotels 


161.  PO-TSAI VEGETARISCH  . . . .  i . 13,00  EUR 

Potsai  vegetarien 

162.  (MOP  SHOY  ('EGETARISCH  1 . 8,70  EUR 

Chop  suey  vegetarien 

.Vegetarian  Chop svey 

1 63.  FIJ  YU  HAI  MET  DIVERSE  GROENTEN  . 8,70  EUR 

Omelette  aux  legumes  varies 

Omelette  with  vegetables 

164.  BAMI  VEGETARISCH  . 8, 70  EUR 

Nouilles  sautees  vegetarien 

Vegetarian  chow  mein 

165.  NASI  \EGETAR1SCH . 8,70  EUR 

Riz  saute  vegetarien 

Vegetarian  fried  rice 

1 66.  MljFANG  VEGETARISCH . 8.70EUR 

Nouilles  de  riz  vegetarien 


Vegetarian  rice  noodles 


-.11,80  EUR 

.13, 70  EUR 
. .  .9,50  EUR 
.  .9,80  EUR 
.  .10,60  EUR 
.  .10,60  EUR 


- . .  hot  &  spicy 

175.  CHINESE  GROTEGARNALEN  OP  PEPER 

EN  ZOUT  WIJZE  . ]  7,30  EUR 

Grandes  crevettes  chinoises  au  poivre  et  sel  avec  des  paprikas 
et  oignons 

Chinese  prawns  'saltcsr pepper'  with  chilis  and  oignons 

176.  LAMSSTOOFPOTJE 

MET  SOJABONENPASTA  . 14.75  EUR 

Agneau  avec  pates  de  soja 
Lamb’s  hot  pot  uilth  soja  bean  pasta 

177.  LAMSSTOOFPOTJE  MET  CURRY  . 14,75  EUR 

Agneau  au  cuny 

Lamb's  hot  pot  with  curry 

1 78.  MA  PO  TOFU . . .  1 3  70  EUR 

179.  EEND  OP  PEPER  EN  ZOUT  WIJZE 

MET  PAPRIKA  ENUI . 14,30  EUR 

Canard  au  poivre  et  sel  avec  des  paprikas  el  oignons 
Duck  'salt  i? pepper' with  chilis  and  oignons 

180.  CHINESE  ROEREI 

MET  ROZE  GARNALEN  . 1 1  90  EUR 

Oeuf  brouille  chinois  aux  crevettes 
Scrambled  eggs  with  shrimps 

Ook  verkrijgbciar: 

181.  OSSEHAAS  MET  FRIET  OFRIJST . 15,50  EUR 

Supplemental 

BAMI  OF  Ml  FANG  I.P.V.  RIJST  . 1,90  EUR 

SAUSJLS . 1,70  EUR 

EXTRA  COUVERT  . . . . . 2,50  EUR 


it 

T. 


Aanbevolen 
Chinese  specialiteiten 

170.  OSSEHAAS  IN  ZWARTE  PEPERSAUS 

OP  KANTONESE  WIJZE  . 15,50  EUR 

Filet  pur  au  poivre  noir  fajon  Cantopai.se 
Beef  filet  in  black  pepper  sauce  Canton  style 

171.  SINT-|ACOBS\RUCHTEN  GEWOKT 

MET  BROCCOLI . ..  . 16,20  EUR 

Coquilles  Saint-jacques  sautees  avec  efu  broccoli 
Scallops  with  broccoli 

172.  SINT-JACOBS\RU  CHTEN  IN  PAPRIKASAUS  OP  SMAAK 

GEBRACHT  MET  PIL1-PIU . )f . 16.20  EUR 

Coquilles  Saint-jacques  a  la  sauce  paprika  &  pili-pili 

Scallops  hot  &  spicy' 

1 73.  CHINESE  GARNALEN  GEWOKT 

MET  BROCCOLI . ! . 16, 20  EUR 

Grandes  crevettes  sautees  avec  du  broccoli 
Chinese  prawns  with  broccoli 


\ 


BTW  en  dienst  inbegrepen 


1 


